
 

 
Für weitere Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen fragen Sie bitte nach unserer Allergenkarte.  

 

 

UNSERE SCHMANKERL – 11.08.-22.08. 
Sommerstreich 
hausgemachter Obatzda, Tomaten-Chili-
Frischkäse und Aprikosen-Rosmarin-
Aufstrich mit Bauernbrot und Breze 

 ......................................................................................  9,80

Unser Wurstsalat 
Regensburger mit roten Zwiebeln, Gurken, 
Hausdressing und Bauernbrot 

Bayerisch  .............................................................  8,90

Schweizer mit Bergkäse  ..........................  9,90

Brotzeit für Zwei 
große Brotzeitplatte für zwei Personen mit 
Speck, Salami, Pfefferbeißern, Käse von der 
Felsenkellerei Plangger, hausgemachtem 
Obatzda, Radieschen und Gurken, dazu 

Bauernbrot und Breze  ..............................  17,90

Bergwirt Bruschetta 
geröstete Bauernbrotscheibe mit 
Knoblauch, marinierten Tomaten, Kräutern 

und gehobeltem Almkas  ........................  8,90

Großer gemischter Salat 
mit knackigem Gemüse, Obst und frischen 
Kräutern an Johannisbeerdressing  

mit hausgebackenem Ciabatta  ........  10,90

und obendrauf: Emmentaler gebacken im 

Kerndlmantel .....................................................  + 4,90

Gefüllter Riesenchampignon 
Gefüllt mit Gemüse und getrockneten 
Tomaten auf lauwarmen  

Grünkernsalat (vegan)..............................  11,90

 
Tagliatelle mit Pfifferlingen 
Frische Tagliatelle in Pfifferling-
Schwammerl-Rahm mit krossem 

Parmesanchip ...................................................  16,90

 
Knödel-Tris 
Kaspress-, Spinat-, und rote Beete-Knödel 
in Nussbutterschaum und  

gehobeltem Almkas .....................................  10,90

 
Schnitzel „Wiener Art“ 
mit hausgemachtem Kartoffelsalat  
und kaltgerührten Preiselbeeren 
 
vom Strohschwein aus  

der Oberschale ................................................  14,90 

vom Kohlrabi .....................................................  11,00 
 
Lende vom Bergochsen 
vom Sockhof, rosa gebraten mit Portweinjus, 
dazu Grillgemüse Rosmarinkartoffeln und 

Kräuterdip ...........................................................  24,90 

 
Fischfilet 
kross gebratenes Saiblingsfilet vom Wimmer 
aus Bad Endorf auf cremigem  

Tomatenrisotto .................................................  18,90 

 

Kleiner gemischter Salat ....................  4,90 

 

FÜR UNSERE ZWERGERL 

Wiki 
paniertes Schnitzel vom Strohschwein  

mit Pommes Frites  .......................................  8,00 

Pippi Langstrumpf 

Nudeln mit Tomatensauce  ...................  3,50 

Käpt‘n Blaubär 
paniertes Fischfilet mit  

Kartoffelsalat  ..................................................  8,50 

Ronja Räubertochter 
leerer Teller und Besteck zum Räubern  

bei den Großen ...............................................  0,00 

 
UND WAS SÜßES DANACH 

Ofenfrischer Scheiterhaufen 
Auflauf aus Weißbrot und Gebäck  
mit Vanilleroyal, dazu Vanilleeis  

und Sahne ............................................................  9,50 

 


